


W ILLKOMMEN

Agli Angeli ist weit mehr als eine Pizzeria oder ein Restaurant.

Es ist ein Ort, an dem die Leidenschaft für die Küche

auf die Liebe zur Gastfreundschaft trifft.

Seit 1997 pflegen wir mit Stolz die italienische Tradition,

wählen sorgfältig die besten Zutaten aus

und verwandeln sie jeden Tag in ehrliche Gerichte,

zubereitet mit Hingabe und Respekt.

Vom langsam gereiften Teig bis zu den Rezepten unserer Küche

ist alles darauf ausgerichtet, Ihnen ein echtes Erlebnis zu bieten,

voller Aromen, Düfte und einer Atmosphäre wie zu Hause.

Ob Sie für ein besonderes Abendessen hier sind, für eine Pizza unter Freunden

oder einfach, um sich einen Moment für sich zu nehmen:

Wir möchten, dass Sie sich… wie zu Hause fühlen.

Danke, dass Sie Agli Angeli gewählt haben.

Buon appetito!
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UNSERE  TEIGE

KLASSISCHER TEIG
Ausgewähltes Weizenmehl Type „0“,

Wasser, Bierhefe, Salz, Malzpulver.

Natürliche Reifung von mindestens 48 Stunden

für einen leichten, aromatischen und bekömmlichen Teig.

VOLLKORN
Steingemahlenes Vollkornmehl,

reich an Ballaststoffen und Nährstoffen.

Natürliche Reifung von mindestens 48 Stunden

für einen authentischen, rustikaleren Geschmack.

GLUTENFREI
Mischung ausgewählter glutenfreier Mehle,

speziell für Menschen mit Glutenunverträglichkeit.

Natürliche Reifung für einen Teig,

der weich, leicht und sehr bekömmlich ist.

BEI  ALLERG IEN  ODER  UNVERTRÄGLICHKEITEN

WENDEN  SIE  SICH  AN  UNSER  PERSONAL .
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EXTRA  TEIG :  €  1 ,50

GLUTENFREIER  TEIG :  €  3 ,50



UNSERE  SPEZ IALITÄTEN
die Spezialpizzen des Hauses

PRIMAVERA € 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Basilikumpesto mit Knoblauch, Datterino-Tomaten

salsa di pomodoro, mozzarella, gorgonzola, pesto di basilico all’aglio, pomodorini datterino

RAGGIO  DI  SOLE € 11,00
Tomatensauce, Büffelmozzarella, getrocknete Tomaten
salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, pomodori secchi

MEDITERRANEA € 12,00
Tomatensauce, Mozzarella, Tomatenscheiben, Scamorza, Rucola

salsa di pomodoro, mozzarella, pomodoro a fette, scamorza, rucola

LA  PAESANA nur saisonal € 13,00
Tomatensauce, Mozzarella, Sopressa (venezianische Salami), gegrillter Radicchio, Grana beim Backen

salsa di pomodoro, mozzarella, sopressa, radicchio grigliato, grana in cottura

PIZZA  GENTILE € 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Mais, Datterino-Tomaten, gegrillte Zucchini

salsa di pomodoro, mozzarella, mais, pomodorini datterino, zucchine grigliate

MONTANARA € 12,50
Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze*, Speck
salsa di pomodoro, mozzarella, porcini*, speck

RUSTICA € 12,50
Tomatensauce, Mozzarella, gegrillte Auberginen, Walnüsse, Speck

salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, noci, speck

TIROLESE € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Servelade-Würstchen, geschmorter Bauchspeck

salsa di pomodoro, mozzarella, würstel Servelade, pancetta stufata

EL  PABLITO € 13,00
Tomatensauce beim Backen, danach Büffelmozzarella, marinierte Datterino-Tomaten, Rucola und Parmaschinken 24 Monate
salsa di pomodoro in cottura e dopo cottura mozzarella di bufala, pomodorini datterino conditi, rucola e crudo di Parma 24 mesi riserva

LA  NORDICA € 12,50
Tomatensauce, Mozzarella, italienische Bratwurst, Hallimasch-Pilze und Taleggio

salsa di pomodoro, mozzarella, salsiccia, chiodini e taleggio

SPECK  D ’ANATRA  ARTIGIANALE € 12,00
Tomatensauce, Mozzarella, hausgemachter Entenspeck

salsa di pomodoro, mozzarella, speck d’anatra artigianale

PIZZA  CARBONARA € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Rührei und geschmorter Bauchspeck

salsa di pomodoro, mozzarella, uova strapazzate e pancetta stufata

LA  BOLOGNA € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Rosmarinkartoffeln, Mortadella Gigante IGP

salsa di pomodoro, mozzarella, patate al rosmarino, mortadella Gigante IGP
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UNSERE  SPEZ IALITÄTEN

CICCIO € 12,50
Tomatensauce, Mozzarella, sautierte Pilze, gegrillte Paprika, scharfe Salami Levoni, Emmentaler
salsa di pomodoro, mozzarella, funghi trifolati, peperoni grigliati, salamino piccante Levoni, emmenthal

CHERUBINA € 13,00
Tomatensauce, Mozzarella, Servelade-Würstchen, geschmorter Bauchspeck, scharfe Salami Levoni, Mortadella Gigante IGP

salsa di pomodoro, mozzarella, würstel Servelade, pancetta stufata, salamino piccante Levoni, mortadella Gigante IGP

CALABRA € 12,50
Tomatensauce, scharfe kalabrische Sauce, Mozzarella, scharfe kalabrische Salami, gegrillte Auberginen

salsa di pomodoro, salsa calabra piccante, mozzarella, spianata piccante calabrese, melanzane grigliate

INNSBRUCK € 12,50
Tomatensauce, Mozzarella, Servelade-Würstchen, Scamorza, Speck
salsa di pomodoro, mozzarella, würstel Servelade, scamorza, speck

LA  GUSTOSA € 12,00
Tomatensauce, Mozzarella, getrocknetes Pferdefleisch, Datterino-Tomaten, Grana beim Backen

salsa di pomodoro, mozzarella, sfilacci di cavallo, pomodorini datterino, grana in cottura

GHIOTTONA € 12,00
Tomatensauce, Mozzarella, geräucherte Provola, Rucola, getrocknetes Pferdefleisch

salsa di pomodoro, mozzarella, provola affumicata, rucola, sfilacci di cavallo

FANTASIA € 15,00
nach Fantasie des Pizzabäckers

a fantasia del pizzaiolo

NORMA € 12,00
Tomatensauce beim Backen, danach Büffelmozzarella, marinierte Kirschtomaten, Basilikumpesto mit Knoblauch, frittierte Auberginenwürfel
salsa di pomodoro in cottura e dopo cottura mozzarella di bufala, pomodorini conditi, pesto di basilico all’aglio, melanzane a cubetti fritte

MARCO nur saisonal € 10,00
wenig Tomatensauce, Mozzarella, gegrillter Radicchio, Montasio

poca salsa di pomodoro, mozzarella, radicchio grigliato, montasio

AGLI  ANGELI € 12,50
Tomatensauce, Mozzarella, Datterino-Tomaten, gratinierter Grana und Pecorino, Kapern

salsa di pomodoro, mozzarella, pomodorini datterino, grana e pecorino gratinati, capperi
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CALZONI  UND  ROLLEN

CALZONE € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Champignons

salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon

CALZONE  FARCITO € 12,00
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Auberginen, gegrillte Paprika und Zucchini

salsa di pomodoro, mozzarella, gorgonzola, melanzane, peperoni e zucchine grigliati

CALZONE  NAPOLETANO € 13,50
Mozzarella, Ricotta, Grana, Salami Levoni und obenauf beim Backen Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum, Grana und Mozzarella

mozzarella, ricotta, grana, salamino Levoni e sopra in cottura salsa di pomodoro, mozzarella, basilico, grana e mozzarella

IL  TUBO € 13,00
Rolle gefüllt mit Mozzarella, Brie, Datterino-Tomaten, gegrillten Auberginen, Speck und Tomatensauce nach dem Backen

arrotolato con mozzarella, brie, pomodorini datterino, melanzane grigliate, speck e salsa di pomodoro dopo cottura

IL  TUBO  ESTIVO € 13,00
Rolle gefüllt mit Mozzarella, geräucherter Provola, gegrillten Zucchini, Garnelen*, serviert auf Rucola und Mais

arrotolato con mozzarella, provola affumicata, zucchine grigliate, gamberetti* servito su un letto di rucola e mais

IL  TUBO  INVERNALE nur saisonal € 13,00
Rolle gefüllt mit Mozzarella, gegrillter Spät-Radicchio, Champignons, Taleggio, Porchetta (Schweinebraten)

arrotolato con mozzarella, radicchio tardivo grigliato, funghi champignon, taleggio, porchetta

FAGOTTINO  SFIZIOSO € 13,00
Mozzarella, gegrillte Paprika, Mascarpone, Pesto Genovese, geschmorter Bauchspeck

mozzarella, peperoni grigliati, mascarpone, pesto genovese, pancetta stufata

FAGOTTINO  PUGLIESE € 13,00
Mozzarella, Datterino-Tomaten, entsteinte griechische Oliven, Schmelzkäsescheiben, Zwiebeln

mozzarella, pomodorini datterino, olive greche snocciolate, sottilette, cipolla

FAGOTTINO  MARINARO € 13,00
Mozzarella, Rucola, Krebsfleisch*, Lachs, Brie

mozzarella, rucola, granchio*, salmone, brie

LA  CIAMBELLINA nicht an Wochenenden und Feiertagen € 14,50
Rolle gefüllt mit Mozzarella, Speck, gegrillte Paprika, Steinpilze*, Scamorza, auf Rucolabett serviert

rotolo ripieno di mozzarella, speck, peperoni grigliati, porcini*, scamorza, servito in letto di rucola
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WEISSE  PIZZEN
ohne Tomatensauce

SMOKE € 13,00
Mozzarella, Räucherlachs, Rucola und geräucherter Ricotta

mozzarella, salmone affumicato, rucola e ricotta affumicata

MYKONOS € 12,50
Mozzarella, Feta (griechischer Käse), griechische Oliven, getrocknete Tomaten

mozzarella, feta (formaggio greco), olive greche, pomodori secchi

GENOVESE € 12,00
Mozzarella, Casatella (Frischkäse), Parmaschinken 24 Monate

mozzarella, casatella, prosciutto crudo di Parma 24 mesi riserva

PARIS € 12,50
Mozzarella, Salzkartoffeln, Schmelzkäsescheiben, Speck

mozzarella, patate lesse, sottilette, speck

BOSCAIOLA € 11,50
Mozzarella, italienische Bratwurst, Montasio, Rosmarin

mozzarella, salsiccia, montasio, rosmarino

FOCACCIA  GOLOSA € 12,50
Mozzarella, Rucola, marinierte Datterino-Tomaten und Lardo di Colonnata

mozzarella, rucola, pomodorini datterino conditi e lardo di Colonnata

SETTIMO  CIELO € 12,50
Mozzarella, gegrillte Zucchini, Casatella (Frischkäse), Mortadella

mozzarella, zucchine grigliate, casatella, mortadella

SAPORITA nur saisonal € 11,00
Mozzarella, gegrillter Spät-Radicchio, Lardo di Colonnata

mozzarella, radicchio tardivo grigliato, lardo di Colonnata
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MEERESFRÜCHTE -PIZZEN

FRUTTI  DI  MARE € 16,00
Tomatensauce, Mozzarella, Krake*, Tintenfisch*, Kalmar*, Garnelen*, Miesmuscheln*, Venusmuscheln*, Kaisergranat* und

Schwertmuschel*

salsa di pomodoro, mozzarella, polpo*, seppia*, calamaro*, gamberi*, cozze*, vongole*, scampo* e cannolicchio*

GAMBERETTI € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Garnelen*

salsa di pomodoro, mozzarella, gamberetti*

BRIE  E  SALMONE € 11,50
Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Lachs

salsa di pomodoro, mozzarella, brie, salmone

AL  GRANCHIO € 10,00
Tomatensauce, Brie, Krebsfleisch* (Surimi)

salsa di pomodoro, brie, polpa di granchio* (surimi)

TONNO € 9,00
Tomatensauce, Mozzarella, Gelbflossenthunfisch

salsa di pomodoro, mozzarella, tonno pinnagialla

TONNO,  ASPARAGI  E  PEPERONI € 12,00
Tomatensauce, Mozzarella, Gelbflossenthunfisch, Spargel, gegrillte Paprika

salsa di pomodoro, mozzarella, tonno pinnagialla, asparagi, peperoni grigliati

TONNO  E  CIPOLLA € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Gelbflossenthunfisch, Zwiebeln

salsa di pomodoro, mozzarella, tonno pinnagialla, cipolla

ROMANA € 9,00
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern

salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi

ZINGARA € 12,00
Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, scharfe Salami Levoni, Sardellen, Taggiasca-Oliven

salsa di pomodoro, mozzarella, peperoni, salamino piccante Levoni, acciughe, olive taggiasche

SICILIANA € 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, griechische Oliven, scharfe Salami Levoni

salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive greche, salamino piccante Levoni

MARE  E  MONTI € 13,50
Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Garnelen*, Steinpilze*

salsa di pomodoro, mozzarella, brie, gamberetti*, porcini*
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KLASSISCHE  PIZZEN

FOCACCINA € 5,00
Olivenöl, Salz, Oregano

olio, sale, origano

MARINARA € 6,00
Tomatensauce, gehackter Knoblauch, Oregano

salsa di pomodoro, aglio tritato, origano

MARGHERITA € 7,00
Tomatensauce, Mozzarella

salsa di pomodoro, mozzarella

BUFALA € 9,50
Tomatensauce, Büffelmozzarella aus Kampanien, Basilikum

salsa di pomodoro, mozzarella di bufala campana, basilico

PROSCIUTTO  COTTO € 8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken

salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

FUNGHI € 8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Champignons

salsa di pomodoro, mozzarella, funghi champignon

DIAVOLA € 9,00
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami Levoni

salsa di pomodoro, mozzarella, salamino piccante Levoni

VIENNESE € 8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Servelade-Würstchen

salsa di pomodoro, mozzarella, würstel Servelade

PROSCIUTTO  E  FUNGHI € 9,00
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Champignons

salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon

CAPRICCIOSA € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Kochschinken, Champignons

salsa di pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, funghi champignon

QUATTRO  STAGIONI € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Kochschinken, Artischocken, scharfe Salami Levoni

salsa di pomodoro, mozzarella, champignon, prosciutto cotto, carciofi, salamino piccante Levoni

PUGLIESE € 8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln

salsa di pomodoro, mozzarella, cipolla

CRUDO  DI  PARMA  24 MESI  RISERVA € 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken 24 Monate

salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma 24 mesi riserva
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KLASSISCHE  PIZZEN

SPECK € 9,50
Tomatensauce, Mozzarella, Speck

salsa di pomodoro, mozzarella, speck

PANNA  E  SPECK € 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Sahne, Speck

salsa di pomodoro, mozzarella, panna, speck

PORCHETTA € 9,50
Tomatensauce, Mozzarella, Porchetta (Schweinebraten)

salsa di pomodoro, mozzarella, porchetta

RICOTTA  E  SPINACI € 9,00
Tomatensauce, Mozzarella, Ricotta und Spinat*

salsa di pomodoro, mozzarella, ricotta e spinaci*

PORCINI € 9,80
Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze*

salsa di pomodoro, mozzarella, porcini*

FUNGHISSIMA € 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze*, Hallimasch-Pilze

salsa di pomodoro, mozzarella, porcini*, chiodini

BRIE  E  SPECK € 11,50
Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Speck

salsa di pomodoro, mozzarella, brie, speck

REGINA € 9,00
Tomatensauce, Mozzarella, Datterino-Tomaten, Basilikum

salsa di pomodoro, mozzarella, pomodorini datterino, basilico

LA  TREVIGIANA nur saisonal € 9,00
Tomatensauce, Mozzarella, gegrillter Spät-Radicchio

salsa di pomodoro, mozzarella, radicchio tardivo grigliato

AMERICANA € 9,00
Tomatensauce, Mozzarella, Pommes frites*

salsa di pomodoro, mozzarella, patate fritte*

UNDER  20 € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Pommes frites*, Servelade-Würstchen

salsa di pomodoro, mozzarella, patate fritte*, würstel Servelade

PATATE  E  PANCETTA € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Pommes frites*, geschmorter Bauchspeck

salsa di pomodoro, mozzarella, patate fritte*, pancetta stufata

AI  FORMAGGI € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, gemischter Käse, Gorgonzola

salsa di pomodoro, mozzarella, formaggi misti, gorgonzola
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KLASSISCHE  PIZZEN

PRIMO  AMORE  E  CASATELLA € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Datterino-Tomaten, Casatella (Frischkäse), Basilikum
salsa di pomodoro, mozzarella, pomodorini datterino, casatella, basilico

SPIANATA € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe kalabrische Salami
salsa di pomodoro, mozzarella, spianata calabrese piccante

VEGETARIANA € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen, gegrillte Paprika und Zucchini, Spargel
salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni e zucchine grigliate, asparagi

ITALIANA € 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola und Grana nach dem Backen
salsa di pomodoro, mozzarella, pomodorini, rucola e grana dopo cottura

PORCINI  E  BRIE € 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze*, Brie
salsa di pomodoro, mozzarella, porcini*, brie

BRIE  E  POMODORO  FRESCO € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Datterino-Tomaten
salsa di pomodoro, mozzarella, brie, pomodorini datterino

BRIE ,  PEPERONI  E  PORCHETTA € 12,50
Tomatensauce, Mozzarella, gegrillte Paprika, Brie, Porchetta (Schweinebraten)
salsa di pomodoro, mozzarella, peperoni grigliati, brie, porchetta

BRESAOLA ,  RUCOLA  E  GRANA € 12,50
Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola, Rucola und Grana nach dem Backen

salsa di pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e grana dopo cottura

BRIE  E  NOCI € 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Walnüsse
salsa di pomodoro, mozzarella, brie, noci

SFILATINA  DI  CAVALLO € 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, getrocknetes Pferdefleisch
salsa di pomodoro, mozzarella, sfilacci di cavallo

PARMIGIANA € 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, gegrillte Auberginen, Basilikum und Grana beim Backen
salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, basilico e grana in cottura

T A S T E    •    A T M O S P H E R E    •    I T A L I A N  S O U L

11

raggio di sole



AUS  DEM  MEER

V O R S P E I S E N  AU S  D E M  M E E R

ANTIPASTO DI MARE* warm und kalt € 25,00
Meeresfrüchte-Platte*

CAPASANTA GRATINATA* € 4,80
gratinierte Jakobsmuschel*

GUAZZETTO DI COZZE* rot oder weiß € 13,00
Miesmuscheln in Sud*

CROSTINI AL DENTICE* € 10,00
Crostini mit Zahnbrasse*

E R S T E  G Ä N G E  M I T  F I S C H

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE* € 18,00
Spaghetti mit Meeresfrüchten*

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI FRESCHE € 18,50
Spaghetti mit frischen Venusmuscheln

F I S C H G E R I C H T E

FRITTURA DI PESCE* CON POLENTA 330 g € 18,50
Fischfrittüre* mit Polenta

CALAMARI FRITTI* CON POLENTA 330 g € 18,50
frittierte Kalmare* mit Polenta

TAGLIATA DI TONNO € 22,00
auf Salatbett serviert, mit Datterino-Tomaten, Taggiasca-Oliven, Kapern und Rosmarinkartoffeln

servita in letto d’insalata, con pomodoro datterino, olive taggiasche, capperi e patate al rosmarino
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VOM  LAND

V O R S P E I S E N

IL TRIS Kroketten, gefüllte Oliven, frittierte Mozzarella € 6,00
das Trio

VERDURE PASTELLATE € 6,00
Gemüse im Backteig

ANELLI DI CIPOLLA € 6,00
Zwiebelringe

CROSTINI CALDI CON LARDO DI COLONNATA € 9,00
warme Crostini mit Lardo di Colonnata

TAGLIERE DI SALUMI GRANDE SERVITO CON FOCACCIA € 23,00
große Wurstplatte mit Focaccia

E R S T E  G Ä N G E

SPAGHETTI ALLA CARBONARA € 14,00
Spaghetti Carbonara

SPAGHETTI AGLIO,  OLIO E PEPERONCINO € 10,00
Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und Chili

LASAGNE ALLA BOLOGNESE FATTE IN CASA € 12,00
hausgemachte Lasagne Bolognese

GNOCCHETTI TIROLESI FATTI IN CASA CON SPECK E SCAMORZA
AFFUMICATA

€ 13,00

hausgemachte Tiroler Gnocchetti mit Speck und geräucherter Scamorza
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HAUPTGER ICHTE

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA € 14,00
gegrillte Hähnchenbrust

GRIGLIATA DI CARNE MISTA CON POLENTA € 19,00
gemischte Grillplatte mit Polenta

TAGLIATA DI MANZO IN LETTO DI RUCOLA 250 g € 19,00
aufgeschnittenes Rindersteak auf Rucola

COTOLETTA DI POLLO ALLA MILANESE IMPANATA A MANO,  CON PATATE FRITTE* € 15,00
handpaniertes Hähnchenschnitzel Mailänder Art mit Pommes*

HAMBURGER DI ANGUS IRLANDESE ALLA GRIGLIA CON PATATE FRITTE* € 15,00
gegrillter irischer Angus-Burger mit Pommes*

FORMAGGIO DOBBIACO COTTO ALLA PIASTRA CON POLENTA € 13,00
gebratener Toblacher Käse mit Polenta

B E I L A G E N

INSALATA MISTA € 4,50
gemischter Salat

PATATE AL ROSMARINO € 5,00
Rosmarinkartoffeln

PATATE FRITTE € 5,00
Pommes frites

PATATE FRITTE RUSTICHE CON BUCCIA € 5,00
rustikale Kartoffelspalten

PISELLI € 5,00
Erbsen

ERBE COTTE € 5,00
gedünstetes Blattgemüse

VERDURE GRIGLIATE € 5,50
gegrilltes Gemüse
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GROSSE  SALATE

PARADISO € 13,00
Gemüse der Saison, Mozzarella-Würfel, Thunfisch, Mais, Eier
verdure di stagione, mozzarella a cubetti, tonno, mais, uova

LA  GRECA € 13,00
Gemüse der Saison, Feta (griechischer Käse), griechische Oliven, getrocknete Tomaten

verdure di stagione, feta (formaggio greco), olive greche, pomodori secchi

RIO € 14,00
grüner Salat, Mais, Garnelen*, Palmherzen, hartgekochte Eier

insalata verde, mais, gamberetti*, cuore di palma, uova sode

CESAR  SALAD € 15,00
grüner Salat, Joghurtsauce, Hähnchenbrust, Croûtons, Grana-Späne
insalata verde, salsa yogurt, petto di pollo, crostini di pane, grana a scaglie

GOURMET € 15,00
grüner Salat, Kirschtomaten, Taggiasca-Oliven, Brie, Parmaschinken 24 Monate
insalata verde, pomodorini ciliegino, olive taggiasche, brie, crudo di Parma 24 mesi riserva

NETTUNO € 17,00
grüner Salat, getrocknete Tomaten, Pinienkerne, Thunfisch in Sesamkruste, Mozzarella-Kugeln

insalata verde, pomodori secchi, pinoli, tagliata di tonno in crosta di sesamo, bocconcini di mozzarella fiordilatte

K I N D E R M E N Ü

GARGANELLI / GNOCCHETTI AL POMODORO € 7,50
Garganelli oder Gnocchetti mit Tomatensauce

GARGANELLI / GNOCCHETTI AL RAGÙ € 7,50
Garganelli oder Gnocchetti mit Fleischsauce

LASAGNE ALLA BOLOGNESE halbe Portion € 8,00
Lasagne Bolognese

½ WÜRSTEL ALLA GRIGLIA CON PATATE FRITTE € 9,50
halbes gegrilltes Würstchen mit Pommes

COTOLETTA BABY DI POLLO ALLA MILANESE CON PATATE FRITTE € 12,00
kleines Hähnchenschnitzel Mailänder Art mit Pommes
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DESSERTS

CROSTATA E DESSERT FATTI IN CASA fragen Sie unser Personal ab € 5,00
hausgemachte Torte und Desserts

TIRAMISÙ TRADIZIONALE CON SAVOIARDI € 5,00
traditionelles Tiramisù mit Löffelbiskuits

TIRAMISÙ CON AMARETTI € 5,00
Tiramisù mit Amaretti

PROFITTEROL* NERO € 5,00
Profiteroles* mit dunkler Schokolade

MERINGATA* ALLA VANIGLIA € 5,50
Vanille-Baiser-Torte*

TARTUFO* BIANCO O NERO O NOCCIOLA € 4,50
Tartufo-Eis* — weiß, dunkel oder Haselnuss

TARTUFO* AFFOGATO AL CAFFÈ € 5,50
Tartufo-Eis* mit Espresso

TARTUFO* AFFOGATO AMARI ab € 6,00
Tartufo-Eis* mit Kräuterlikör

G E T R Ä N K E

ACQUA MINERALE 0,5 l € 2,50
Mineralwasser

ACQUA MINERALE 0,75 l € 3,00
Mineralwasser

BIBITA ALLA SPINA klein € 3,00
Softdrink vom Fass

BIBITA ALLA SPINA mittel € 5,00
Softdrink vom Fass

BIBITA IN LATTINA € 3,00
Softdrink in der Dose

SUCCHI DI FRUTTA € 3,00
Fruchtsaft
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WEINE  UND  BIERE

B I E R E

SCHLEPPE MARZEN hell — klein € 3,00

SCHLEPPE MARZEN hell — mittel € 5,50

FALTER REGENATOR rot — klein € 3,50

FALTER REGENATOR rot — mittel € 6,00

BIRRA DEL MESE klein — fragen Sie unser Personal € 3,50
Bier des Monats

BIRRA DEL MESE mittel — fragen Sie unser Personal € 6,00
Bier des Monats

BIRRA IN BOTTIGLIA fragen Sie unser Personal auf Anfrage

Flaschenbier

W E I N E

VINO ROSSO E BIANCO DA TAVOLA 0,25 l € 3,00
Tafelwein rot und weiß

VINO ROSSO E BIANCO DA TAVOLA 0,5 l € 4,50
Tafelwein rot und weiß

VINO ROSSO E BIANCO DA TAVOLA 1 l € 8,00
Tafelwein rot und weiß

D I G E S T I F S

GRAPPE AROMATIZZATE ab € 3,50
aromatisierter Grappa

GRAPPE SELEZIONATE E INVECCHIATE ab € 4,00
ausgewählter und gereifter Grappa

WHISKY ab € 5,00
Whisky

LIQUORI NAZIONALI ab € 3,50
italienische Liköre

SGROPPINO ab € 3,50
Zitronensorbet mit Prosecco und Wodka
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KAFFEESPEZ IALITÄTEN

CAFFÈ ESPRESSO € 1,40
Espresso

CAFFÈ MACCHIATO € 1,50
Espresso mit einem Schuss Milch

CAFFÈ DECAFFEINATO € 1,50
entkoffeinierter Kaffee

CAFFÈ DECAFFEINATO CORRETTO € 2,10
entkoffeinierter Kaffee mit Schuss

CAFFÈ CORRETTO € 2,00
Espresso mit Schuss

CAFFÈ D ’ORZO € 1,60
Gerstenkaffee

CAFFÈ D ’ORZO CORRETTO € 2,20
Gerstenkaffee mit Schuss

CAFFÈ GINSENG € 1,70
Ginseng-Kaffee

CAPPUCCINO € 2,50
Cappuccino

LATTE MACCHIATO € 3,00
Latte macchiato

THÈ CALDO € 3,00
heißer Tee
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ALLERGENE
bitte informieren Sie unser Personal über Allergien oder Unverträglichkeiten

si prega di avvisare il personale in presenza di allergie o intolleranze alimentari

Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Personal.

Per informazioni sugli allergeni chiedere al personale.

S E RV I C E

PIZZA BATTUTA nicht an Feiertagen — 1 Teig € 4,50
extra große dünne Pizza

INGREDIENTI EXTRA AGGIUNTA ab € 1,50 bis € 5,00
zusätzliche Zutaten

SERVIZIO TAGLIO TORTA pro Person + € 0,50
Tortenschneide-Service

SERVIZIO E TOVAGLIATO € 2,50
Gedeck

Oregano auf der Pizza auf Wunsch.

Falls frische Ware fehlt, können einzelne Produkte tiefgekühlt sein (*).

L’origano sulla pizza è a richiesta. Talvolta, in mancanza di quelli freschi, alcuni prodotti possono essere surgelati (*).
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glutenhaltiges Getreide: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,

Kamut und daraus hergestellte Erzeugnisse
cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e i

loro ceppi derivati e i prodotti derivati

1

Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
crostacei e prodotti a base di crostacei

2

Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse
uova e prodotti a base di uova

3

Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse
pesce e prodotti a base di pesce

4

Erdnüsse und daraus hergestellte Erzeugnisse
arachidi e prodotti a base di arachidi

5

Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse
soia e prodotti a base di soia

6

Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose)
latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

7

Schalenfrüchte: Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Pistazien und

daraus hergestellte Erzeugnisse
frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti

8

Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
sedano e prodotti a base di sedano

9

Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
senape e prodotti a base di senape

10

Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

11

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen über 10 mg/kg

oder 10 mg/Liter, ausgedrückt als Gesamt-SO₂

anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10

mg/litro in termini di anidride solforosa totale

12

Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse
lupini e prodotti a base di lupini

13

Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
molluschi e prodotti a base di molluschi

14



Buon Appetito
A G L I  A N G E L I
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